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DECRETO N° 330/2023.

REGULAMENTA A LEI N° 3926/2023, QUE DISPOE SOBRE
O SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL E ESTABELECE AS
NORMAS DE INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, NO MUNICIPIO DE
ARAQUARI/SC E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

CLENILTON CARLOS PEREIRA, Prefeito Municipal de Araquari, no uso da atribuicao legal que
lhe confere o inciso lll, do art. 175. da Lei Organica do Municipio, DECRETA:

Fica aprovado o regulamento do Servigco de Inspecdo Municipal - SIM do Municipio de
Araquari.

Este decreto entra em vigor a partir da data de sua publicacao.
GABINETE DO PREFEITO DE ARAQUARI, EM 07 DE NOVEMBRO DE 2023

CLENILTON CARLOS PEREIRA
PREFEITO MUNICIPAL DE ARAQUARI

PUBLICACAO: Publicado o presente documento: DECRETO no Diério Oficial do Municipio de
Araquari conforme Lei n° 3238/2017 de 14/09/2017. Edicao n° 1422 Data: 07/11/2023
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CAPITULO I: DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Este Decreto estabelece o regulamento sobre a inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, de acordo com a Lei Municipal n° 3926/2023, que instituiu o

Servico de Inspecao Municipal - SIM, no municipio de Araquari.

§ 1° As atividades de que trata o caput serao de competéncia da Secretaria de Agricultura e
Pesca do municipio de Araquari, ou outra que venha a substitui-la, em todo o territério do

municipio de Araquari.

§ 2° As atividades de que trata o caput, de inspecao e fiscalizacdo sanitaria dos produtos
abrangidos por esta Lei, serao desenvolvidas em sintonia com o 6rgao de Saude do municipio
no que couber, respeitadas as competéncias de cada 6rgdo e as normas prescritas pelo
Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria - SNVS, evitando superposicoes, paralelismos e
duplicidade de inspecao e fiscalizacao sanitaria entre os érgaos responsaveis pelos servicos.

Ficam sujeitos a inspecéo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto:
| - Os animais destinados ao abate;

Il - A carne e seus derivados;



lll - O pescado e seus derivados;

IV - Os ovos e seus derivados;

V - O leite e seus derivados;

VI - Os produtos das abelhas e seus derivados; e

VII - Outros produtos e subprodutos de origem animal.

Paragrafo Unico. A inspecao e a fiscalizacdo a que se refere o caput deste artigo abrangem,
sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo ante e post mortem dos animais, a
recepcao, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento, a
conservagao, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedicdo e transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal, em todo o territério do municipio de
Araquari

A inspecdo e a fiscalizagdo a que se refere o artigo anterior sdo privativas do Servico de
Inspecao Municipal, do municipio de Araquari, sempre que se tratar de produtos destinados ao
comércio municipal.

§ 1° A Secretaria de Agricultura e Pesca do municipio de Araquari podera estabelecer
parceria ou cooperacao técnica com outros municipios, o Estado de Santa Catarina e a Uniao e
podera participar de consorcio de municipios, para facilitar o desenvolvimento de atividades e
para a execucdo do servico de inspecdo sanitaria em conjunto com outros municipios, bem
como podera solicitar a adesao ao Sistema Brasileiro de Inspecao - SISBI, do Sistema
Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria - SUASA.

§ 2° Apos a adesao do SIM ao SISBI/SUASA, os produtos poderao ser destinados também
ao comércio interestadual, de acordo com a legislagao vigente.

A inspecao e a fiscalizagcao previstas neste Decreto sao de atribuicao de profissionais
com formacao em Medicina Veterinaria, efetivos, designados por portaria para exercer as acoes
pertinentes e auxiliares de inspecao, tantos quantos se fizerem necessarios, respeitadas as
devidas competéncias e a legislagao vigente.

§ 1° Os profissionais incumbidos da execucao das atividades de que trata este Decreto
devem possuir cracha de identificagcdo funcional fornecida pela Secretaria de Agricultura e
Pesca, o qual deve ser exibido para se identificarem quando em exercicio de suas funcoes.

§ 2° Os servidores da Secretaria de Agricultura e Pesca, devidamente identificados, no
exercicio de suas fungoes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que trata este Decreto.



§ 3° A funcao de chefe do SIM sera exercida por profissional de Medicina Veterinaria e
servidor efetivo.

A inspecdo industrial e sanitaria de que trata o presente Regulamento sera executada
de forma permanente ou periddica.

§ 1° A inspecao em carater permanente consiste na presenca do servico oficial de inspecao
para a realizacao dos procedimentos de inspecao e fiscalizacao ante mortem e post mortem,
durante as operacdes de abate das diferentes espécies de agougue, de caca, de anfibios e
répteis nos estabelecimentos.

§ 2° A inspecao em carater periddico consiste na presenca do servigo oficial de inspecao
para a realizagao dos procedimentos de inspecao e fiscalizagao nos demais estabelecimentos
registrados ou relacionados e nas outras instalacdes industriais dos estabelecimentos de que

trata o §1°, excetuado o abate.

§ 3° A frequéncia de inspecdo e fiscalizacao de que trata o §2° sera estabelecida em
normas complementares.

A inspecdo sanitaria de produtos de origem animal abrange os seguintes
procedimentos:

| - Coordenar e executar as atividades de inspecéo e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados, dos produtos de origem animal e seus derivados;

Il - Avaliacao do bem-estar dos animais destinados ao abate;
Il - Inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

IV - Verificacdo das condicdes higiénico-sanitarias das instalagoes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

V - Verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;

VI - Verificacao dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VII - Verificacao da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislacao especifica;

VIl - Coleta de amostras para analises fiscais e avaliagao dos resultados de analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificacdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal;



IX - Avaliacdo das informacdes inerentes a producao primaria com implicacdes na saude
animal e na saude publica;

X - Organizar e manter disponiveis os registros nosograficos e estatisticas de producao e
comercializagao de produtos de origem animal;

Xl - Verificagdo da agua de abastecimento;

Xll - Classificacao de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padroes fixados
em legislacao especifica ou em férmulas registradas;

XIll - Verificagdo nas dependéncias dos estabelecimentos abrangidos por este Decreto, as
condicbes dos animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas destinados a
alimentagao humana;

XIV - Fases de obtencao, recebimento, manipulacao, beneficiamento, industrializacao,
fracionamento, conservacao, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicao e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias
primas, com adi¢ao ou nao de vegetais;

XV - Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal, provenientes
dos estabelecimentos registrados no SIM,;

XVI - Verificacdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu
recebimento nos estabelecimentos;

XVII - Certificacao sanitaria dos produtos de origem animal;

XVIIl - Elaborar programas, planos e outros procedimentos complementares de inspecao e
fiscalizacao de produtos de origem animal; e

XIX - Elaborar normas complementares, em conjunto com outros segmentos conforme
estabelecido neste Decreto, para a execucdo das acoes de inspecao e fiscalizacdo sanitaria
dos produtos de origem animal previstas neste Decreto.

XX - Outros procedimentos de inspecao que se fizerem necessarios para o desenvolvimento
industrial e para a preservacao da saude publica e ambiental.

A inspecdo e a fiscalizagdo municipal prevista neste Regulamento isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdo industrial ou sanitaria, a fim de evitar

duplicidade de acao, resguardadas as competéncias especificas de cada 6rgao.

A inspec3o e a fiscalizagdo de que trata este Decreto sero realizadas:



| - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacao ou
ao processamento de produtos de origem animal e no transito, no que couber, quando for
pertinente;

Il - Nos estabelecimentos que recebem as diferentes espécies de animais de acougue
previstas neste Decreto para abate ou industrializagao;

Il - Nos estabelecimentos que recebem o pescado e seus derivados para manipulagao,
distribuicao ou industrializacao;

IV - Nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos e seus derivados para
distribuicao ou industrializacao;

V - Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

VI - Nos estabelecimentos que extraem ou recebem produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagao;

VI - Nos estabelecimentos que recebem, manipulam, armazenam, conservam,
acondicionam ou expedem matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e nao
comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados.

Para fins deste Regulamento entende-se por:

| - Andlise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento, em laboratério préprio
ou de terceiros, para controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-
primas, ingredientes, insumos e produtos;

Il - Andlise fiscal: analise efetuada por laboratoério de controle oficial ou credenciado ou pela
autoridade sanitaria competente, em amostras coletadas por profissionais do Servico de
Inspecao Municipal;

Il - Analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova
quando o resultado da amostra fiscal for contestado por uma das partes envolvidas, para
assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente.

IV - Animais exoéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica, criados em
cativeiro, cuja distribuicdo geogréafica nao inclui o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo
homem, inclusive domésticas em estado asselvajado, e aquelas que tenham sido introduzidas
fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territério
brasileiro;



V - Animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das faunas silvestres,
nativas, migratorias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, que tenham todo ou parte do
seu ciclo de vida ocorrendo dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas jurisdicionais
brasileiras;

VI - Espécies de caca - aquelas definidas por norma do 6rgao publico federal competente;

VIl - Auditoria: procedimento técnico-administrativo conduzido por fiscal do SIM com
formacao em Medicina Veterinaria, com o objetivo de avaliar as condigoes técnicas e higiénico-
sanitarias dos estabelecimentos registrados;

VIII - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica,
avalia e controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem
animal;

IX - Boas Praticas de Fabricacdo - BPF: condicOes e procedimentos higiénicos - sanitarios
e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de producao, com o objetivo de
garantir a qualidade, conformidade, inocuidade e integridade dos produtos de origem animal;

X - Desinfecg¢ao: procedimento que consiste na eliminagao de agentes infecciosos por meio
de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

Xl - Equivaléncia de servicos de inspecao: condicao na qual as medidas de inspecao
higiénico-sanitaria e tecnolégica aplicadas por diferentes servicos de inspecdo ainda que nao
sejam iguais as medidas aplicadas por outro servico de inspecao, permitem alcangar os
mesmos objetivos de inocuidade e qualidade dos produtos, de acordo com a legislacao que
regulamentou o Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria.

XIl - Espécies de acougue - sdo os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos,
lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos
em estabelecimentos sob inspecao sanitaria;

XIll - Fiscalizacao: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto
ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de
verificar o atendimento dos requisitos previstos no presente Decreto e em normas
complementares;

XIV - Higienizagdo: procedimento que consiste na execugcdao de duas etapas distintas,
limpeza e sanitizacao;

XV - Inspecdo: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade sanitaria competente
junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos
produtos de origem animal; na verificacdo do cumprimento dos programas de autocontrole,
suas adequacoes as operacoes industriais e os requisitos necessarios a sua implementacao; na



verificacdo dos requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos inerentes
aos processos produtivos; na certificacdo sanitdria, na execucao de procedimentos
administrativos e na verificagcdo de demais instrumentos de avaliagcao do processo relacionados
com a seguranga sanitaria, qualidade e integridade econOmica, visando o cumprimento do
disposto no presente Regulamento e em normas complementares;

XVI - Laboratério de controle oficial: laboratério proprio, ou laboratério publico, ou privado
credenciado, com capacidade para realizar analises, por métodos oficiais, visando atender as
demandas dos controles oficiais;

XVII - Legislagao: atos normativos emitidos pela Secretaria de Agricultura e Pesca, ou por
outros dérgaos oficiais e responsaveis pela inspecao municipal;

XVIIl - Limpeza: remocgao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material
indesejavel das superficies das instalagcdes, equipamentos e utensilios;

XIX - Memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalacoes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal,

XX - Norma complementar: ato normativo emitido Secretaria de Agricultura e Pesca em
complemento a este Decreto, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem
executadas durante as atividades de inspecao junto aos estabelecimentos ou transito de
produtos de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XXI - Padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto de
origem animal quanto a sua natureza, caracteristica sensorial, composicao, tipo ou modo de
processamento ou modo de apresentacao, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico
de Identidade e Qualidade;

XXIlI - Procedimento Padrao de Higiene Operacional - PPHO: procedimentos descritos,
implantados, monitorados e verificados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o
estabelecimento industrial evita a contaminacgao direta ou cruzada do produto, preservando sua
qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagcoes
industriais;

XXIII - Produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de
matérias-primas comestiveis ou nao, procedentes das diferentes espécies animais, podendo
ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais substancias
permitidas pela autoridade competente;

XXIV - Produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao
consumo humano;



XXV - Produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado
ao consumo humano;

XXVI - Programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e
a integridade dos seus produtos, que podem incluir BPF, POP, PPHO, APPCC ou outros
programas adaptados ou equivalentes, reconhecidos pelo SIM;

XXVII - Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagoes de
um produto de origem animal em relacao a um padrao desejavel ou definido, quanto aos seus
fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXVIII - Rastreabilidade: capacidade de detectar a origem e de seguir a movimentacao de
um produto de origem animal, durante as etapas de producao, distribuicao e comercializagao e
das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagao;

XXIX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ: ato normativo com o
objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de
origem animal devem atender.

XXX - Sanitizagdo: aplicagdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgdo regulador da
salde, ou de métodos fisicos nas superficies das instalacdes, equipamentos e utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, visando assegurar um nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;

XXXI - InstalacOes referem-se a toda a area, no que diz respeito a construcdo civil do
estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXXII - Equipamentos referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e demais utensilios
utilizados nos estabelecimentos.

XXXIII - Inutilizagao: destinagao para a destruicao, dada pela empresa ou pelo servigo oficial
as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislacao.

XXXIV - Destinagao industrial: destinacao dada pelo estabelecimento as matérias-primas e
aos produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a
legislacdo ou ndo atendam as especificacdes previstas em seus programas de autocontrole,
para serem submetidos a tratamentos especificos ou para elaboracao de outros produtos
comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a qualidade do
produto final;

XXXV - Condenacao: destinacdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias-
primas e aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislacao para
elaboracao de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando



couber;

XXXVI - Descaracterizacdo: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a
matéria-prima de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao consumo
humano;

XXXVII - Desnaturacao: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-
prima de origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-lo
visualmente impréprio ao consumo humano;

XXXVIII - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, qualquer
instalagdo industrial na qual sejam abatidos animais de agougue e onde sejam obtidos,
recebidos, manipulados, beneficiados, processados, industrializados, fracionados,
conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com
finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, 0s
ovos e seus derivados, o leite e seus derivados, os produtos de abelhas e seus derivados,
incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte e o processamento artesanal
de produtos de origem animal.

XXXIX - Entende-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte o estabelecimento
de propriedade individual ou coletiva, localizada no meio rural ou em perimetro urbano, com
area Util construida ndo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados, destinado ao
processamento de produtos de origem animal, dispondo de instalagdes para abate e/ou
industrializacao de animais produtores de carnes, bem como onde sao recebidos, manipulados,
elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados,
o leite e seus derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivados.

a) Nao serdo considerados para fins do calculo da éarea Util construida os vestiarios,
sanitarios, escritérios, area de descanso, area de circulagdo externa, area de projecdao de
cobertura da recepcao e expedicao, area de lavagem externa de caminhoes, refeitdrio, caldeira,
sala de maquinas, estacdo de tratamento de agua de abastecimento e esgoto, quando
existentes.

b) O Servico de Inspecao Municipal respeitard as especificidades dos diferentes tipos de
produtos e das diferentes escalas de producao, incluindo a agroindustria de pequeno porte e o
processamento artesanal.

XL - manipulacao de alimentos: operacdes que envolvem as etapas de preparacao,
embalagem, rotulagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicdo a venda dos
alimentos;

XLI - moluscos bivalves: animais invertebrados aquaticos filtradores, caracterizados pela
presenca de concha carbonatada formada por duas valvas, como as ostras, os berbigoes, os
mexilhdes e as vieiras;



XLII - pescado: sdo os peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, répteis, equinodermos e
outros animais aquaticos usados na alimentagcao humana;

XLHII - processamento: contempla todas as etapas tecnologicas efetuadas desde a
recepcao da matéria-prima até a expedicao do produto final;

XLIV - inovagcdo tecnoldogica - produtos ou processos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfeicoados, nao compreendidos no estado da técnica, e que
proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem
animal, considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as
normas e diretrizes internacionais cabiveis.

XLV - aproveitamento condicional - destinacdo dada pelo servico oficial a matéria-prima e
ao produto que se apresentar em desconformidade com a legislacao para elaboracao de
produtos comestiveis, mediante submissdao a tratamentos especificos para assegurar sua
inocuidade;

XLVI - recomendagoes internacionais - normas ou diretrizes editadas pela Organizacao
Mundial da Saude Animal ou pela Comissdao do Codex Alimentarius da Organizacdo das
Nacodes Unidas para a Alimentacao e a Agricultura relativas a produtos de origem animal.

CAPITULO II: DOS PRINCIPIOS E DIRETRIZES

S&o principios que orientam este Decreto:

| - Os principios estabelecidos na da Constituicdo Federal, especialmente aqueles previstos
no caput do art. 37.

Il - Promover a preservagao da saude humana e do meio ambiente sem impor obstaculos
desproporcionais para a formalizagdo da agroindustria de pequeno porte e o processamento
artesanal;

lll - Promover a inclusdao produtiva com seguranca sanitaria, com especial atencao para a
agroindustria de pequeno porte e o processamento artesanal;

IV - Foco de atuacao na qualidade dos produtos finais;

V - Promover o processo educativo permanente e continuado para os atores da cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e assegurando a maxima participacao
de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades

técnica e cientifica nos sistemas de inspecao.

VI - Harmonizacgao de procedimentos para promover a formalizagao dos estabelecimentos e



a seguranca dos alimentos, incluindo a agroindlstria de pequeno porte e processamento
artesanal, considerando os costumes e os conhecimentos tradicionais; e

VIl - Atendimento aos preceitos estabelecidos na forma da legislagdo vigente referentes a
simplificacdo dos processos de registros; aos bens culturais imateriais; a microempresa
individual - MEI, microempresa - ME e empresa de pequeno porte - EPP; ao comércio justo e
solidario; e aos previstos na legislacao sobre a agricultura familiar.

S3o diretrizes deste Decreto:

| - Transparéncia dos procedimentos de regularizacao;

Il - Atendimento as politicas publicas e programas de capacitacao aos empreendedores,
especialmente aos estabelecimentos de pequeno porte, de processamento artesanal e da
producao de pequenas quantidades para venda exclusivamente direta ao consumidor, como
forma de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a salude, promover a seguranca sanitaria e a

inclusao produtiva;

lll - Racionalizacdo, simplificacao e padronizacdo dos procedimentos e requisitos de
registro sanitario dos estabelecimentos;

IV - Integracao e articulacdo dos processos e procedimentos junto aos demais 6rgaos e
entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a duplicidade de
exigéncias, na perspectiva do usuario;

V - Protecdo a producao artesanal e respeito as tecnologias tradicionais, a fim de preservar
costumes, habitos e conhecimentos tradicionais na perspectiva do multiculturalismo dos
povos, comunidades tradicionais e agricultores familiares;

VI - Razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

VIl - Disponibilizagao presencial e/ou eletronica de orientagdes e instrumentos para o
processo de registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos;

VIIl - Fomento de politicas publicas e programas de capacitagao para os profissionais do
Servico de Inspecao e dos produtores, para atendimento ao disposto neste Decreto.

CAPITULO IIl: DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
Os estabelecimentos para produtos de origem animal sao divididos em:
| - De carnes e derivados;

Il - De pescado e derivados;



lll - De ovos e derivados;

IV - De leite e derivados;

V - De produtos de abelhas e derivados
Os estabelecimentos de carnes e derivados s3o classificados em:

| - Abatedouro frigorifico;

Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos
animais produtores de carne, provido de equipamento para frigorificacao, podendo realizar o
recebimento, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos comestiveis.

§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o

estabelecimento destinado a recepg¢ao, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar a industrializacao.

Q-

$ 3° Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento de carne
e produtos carneos a comercializacdo direta ao consumidor final dos produtos processados
exclusivamente no préprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou
anexa ao estabelecimento produtor.
Art. 14. | Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:

| - barco-fabrica;

Il - abatedouro frigorifico de pescado;

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

IV - estacdo depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° Entende-se por barco-fabrica a embarcacdao de pesca destinada a captura ou a
recepcao, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem € a
expedicao de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdoes de frio industrial, que

pode realizar a industrializagao.

§ 2° Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao
abate de anfibios e répteis, a recepcao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a



rotulagem, a armazenagem e a expedicao dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de produtos comestiveis.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o
estabelecimento destinado a recepcao, a lavagem do pescado recebido da producdo primaria,
a manipulacao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado
e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializacao.

§ 4° Entende-se por estacao depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento
destinado a recepgao, a depuracao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de moluscos bivalves.

§ 5° Fica facultada aos estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado e unidade depuradora de moluscos bivalves a comercializagao
direta ao consumidor final dos produtos processados exclusivamente no proprio
estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao estabelecimento
produtor.

Art. 15. | Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:
| - Granja avicola;
Il - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a producéo, a ovoscopia, a
classificacao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos
oriundos exclusivamente de producao propria destinada a comercializagcdo direta e para
unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 2° Estabelecimento de beneficiamento de ovos e derivados é a unidade destinada a
producao, recepgao, ovoscopia, classificagao, industrializacao, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de ovos ou de seus derivados, facultada a classificagcao de ovos
quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 3° Fica facultado ao estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento de
ovos e derivados a comercializagao direta ao consumidor final dos produtos processados
exclusivamente no préprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou
anexa ao estabelecimento produtor.

§ 4° Caso disponha de estrutura e condicdes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinacao exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste decreto e em normas
complementares.



Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sao classificados em:
| - Granja Leiteira;
Il - Posto de refrigeracao;
lll - Unidade de beneficiamento de leite e derivados;
IV - Queijaria

§ 1° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a producado, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producao, envolvendo as etapas de
pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 2° Entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermediario entre as
propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecao,
a recepcdo, a mensuracao de peso ou volume, a filtracao, a refrigeracdo, ao acondicionamento
e a expedicao de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua
expedicao.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento
destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a maturacao, o
fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de
derivados lacteos, permitida também a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Entende-se por Queijaria o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos,
podendo utilizar leite cru, que envolva as etapas de fabricagao, maturagao, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicao, e que caso nao realize o processamento completo do
queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:

| - Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento
destinado a recepcdo, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializacdo, ao

acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos e de matérias
primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e



derivados, facultada a extracao de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° Permite-se a utilizagdo de Unidade de Extracdo Moével de Produtos das Abelhas
montada em veiculo, provida de equipamentos que atendam as condigoes higiénico-sanitarias
e tecnoldgicas, operando em locais previamente aprovados pelo SIM, que atendam as

condi¢cdes estabelecidas neste Decreto e em normas complementares.

§ 3° E permitida a recepgdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural,
desde que atendido o disposto neste decreto e em normas complementares.

§ 4° E permitido o beneficiamento de produtos das abelhas nativas e de abelhas sem
ferrao, respeitadas as caracteristicas de cada produto e processo produtivo, estabelecidos em
normas complementares.

CAPITULO IV: DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 18. | Para realizar comércio municipal os estabelecimentos de produtos de origem animal
devem estar registrados no SIM.

Paragrafo Unico. O Certificado de Registro € o documento emitido pelo chefe do SIM-POA
ao estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

Art. 19. | O estabelecimento deve requerer o seu registro na Secretaria de Agricultura e Pesca
de Araquari.

Art. 20. | Para a solicitacdo de registro no SIM-POA serd instruido processo com os seguintes
documentos:

| - Solicitagao de registro;
Il - Planta-baixa do estabelecimento, com leiaute de equipamentos e fluxo de producgao;
[l - Memorial tecnoldgico e sanitario do estabelecimento;

IV - Copia do contrato social ou declaragdo de firma individual, de acordo com o
estabelecimento, quando se tratar de pessoa juridica;

V - Comprovante do CNPJ ou CPF;
VI - Copia da inscrigdo estadual ou de produtor rural;
VII - Consulta de viabilidade em relagao ao uso e ocupacao do solo para instalagao;

VIl - Cépia do documento de conformidade ambiental, podendo ser o licenciamento



ambiental, declaracdo de conformidade ambiental, declaracao de atividade ndao constante ou
outro documento expedido pelo 6rgdo competente, de acordo com tamanho e atividade do
estabelecimento;

IX - Analise laboratorial da agua de abastecimento ou comprovante de fornecimento de
agua pela concessionaria;

X - Copia do alvara de localizacao e funcionamento;

XlI - Cépia do alvara de bombeiros;

XIl - Copia do alvara sanitario, quando se aplicar;

XIll - Cépia dos atestados de saude ocupacional (ASO) de todos os manipuladores;
XIV - Comprovante de limpeza da caixa de agua;

XV - Certificado de dedetizacao;

XVI - Cépia da anotagao de responsabilidade técnica celebrado entre o estabelecimento e o
profissional habilitado;

XVII - Ficha de registro e croqui de rotulagem de cada produto a ser fabricado.

Paragrafo Unico. Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados nos
incisos deste artigo, deve ser realizada inspecao para avaliacao das dependéncias industriais e
sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de escoamento das
aguas residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado por médico veterinario do SIM-
POA.

Art. 21. | O estabelecimento registrado recebera o certificado de registro, no qual constara o
numero de registro, o0 nome empresarial, a classificacdo e localizacdo do estabelecimento e

outras especificacoes que se fizerem necessarias.

§ 1° Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area
industrial serdo registrados sob 0 mesmo numero.

§ 2° O Certificado de Registro de que trata este artigo tera validade enquanto nao se
modificarem quaisquer um dos seus requisitos.

Art. 22. | Para manutencao do certificado de registro, os estabelecimentos deverao atender as
exigéncias técnico-sanitarias fixadas pelo SIM-POA e pelas normas vigentes.

Paragrafo Unico. Caso as exigéncias nao sejam atendidas, os estabelecimentos sofrerdo as



penalidades previstas neste regulamento.

A ampliaco, remodelacdo ou nova construgdo no estabelecimento ja registrado fica
condicionada a prévia aprovagao do SIM-POA.

Ao estabelecimento que realize atividades distintas em dependéncias diferentes, na
mesma darea industrial e pertencente ou ndo a mesma razdo social, sera concedida a
classificagdo que couber a cada atividade, podendo ser dispensada a construcao isolada de
dependéncias que possam ser comuns.

Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6
(seis) meses s6 podera reiniciar suas atividades mediante inspecao prévia pelo SIM-POA.

§ 1° A paralisagcdo ou o reinicio parcial ou total das atividades industriais, troca ou
instalacao de equipamentos deve ser comunicada com antecedéncia minima de 72 (setenta e
duas) horas.

§ 2° Seréa cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo
prazo de 1 (um) ano, observada a sazonalidade das atividades.

A venda, arrendamento, doagao ou qualquer operagao que resulte na modificacao da
razao social e do responsavel legal do estabelecimento industrial e da alteragdo do registro
deve, necessariamente ser comunicada ao SIM-POA, bem como encaminhada toda a
documentacao comprobatéria para modificacao do registro.

§ 1° O alienante, locador ou arrendante pelo estabelecimento deve comunicar ao SIM-POA
o fato supramencionado imediatamente por escrito.

§ 2° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o representante legal em nome dos quais
esteja registrado o estabelecimento continuara responsavel pelas irregularidades que se
verifiquem no mesmo.

§ 3° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicacao a que se refere o
§ 1°, e 0 adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de trinta
dias, os documentos necessarios a transferéncia, estara sujeito a suspensado do registro do
estabelecimento.

§ 4° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a
transferéncia do registro, o novo empresario sera obrigado a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 27. | No caso de cancelamento de registro, a rotulagem, os documentos, lacres e carimbos
serao recolhidos pelo servigo de inspecao.



A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas nas demais legislagdes, outros 6rgdos de normatizacdo técnica, desde que nao
contrariem as exigéncias previstas neste Regulamento.

O estabelecimento solicitante de aprovagdo do registro ndo pode dar inicio a
construgcao sem que a planta tenha sido previamente aprovada pelo SIM.

Para a aprovagdo do registro no SIM, o estabelecimento devera implementar as Boas
Praticas de Fabricagcdao - BPF, Procedimentos Operacionais Padrao - POP, Procedimento
Padrao de Higiene Operacional - PPHO, ou programas considerados equivalentes pelo SIM; e
comprovacgao de capacitacdo em BPF dos manipuladores de alimentos.

Paragrafo uUnico. A agroindustria de pequeno porte e o processamento artesanal podera
implementar procedimentos simplificados de autocontroles, PPHO, POP ou BPF, proporcional a
quantidade de produtos processados, focando nos principios de higiene e limpeza para a
obtencédo de produtos com seguranca sanitaria.

Nao serd autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme aprovado
pelo SIM-POA.

Paragrafo uUnico. As instalagoes e os equipamentos de que tratam este artigo compreendem
as dependéncias minimas, equipamentos e utensilios diversos, em face da capacidade de
producao de cada estabelecimento, conforme o presente Regulamento.

CAPITULO V: DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 32. | Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem dispor das seguintes
condicOes basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades tecnoldgicas cabiveis:

| - Localizagcao em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

Il - Localizacdo em terreno com area suficiente para circulacdo e fluxo de veiculos de
transporte;

Il - Os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios devem ser
impermeaveis, constituidos de material resistente, de facil limpeza e desinfeccao,

preferencialmente com angulos entre paredes e pisos arredondados;

IV - Paredes e separacdes da area de processamento revestidas ou impermeabilizadas e
construidas para facilitar a higienizacao, formando angulos arredondados;

V - Dependéncias para guarda dos materiais de higienizacdo, produtos quimicos ou outros



utilizados no controle de pragas, em local exclusivo, separado da area de producao;

VI - Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos equipamentos
e atender as condic¢oes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para as suas finalidades;

VII - Forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepcao, manipulagao e
preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

VIIl - Nas dependéncias de processamento onde nao exista forro a superficie interna do
telhado deve ser construida de forma a evitar o acumulo de sujeiras, o desprendimento de
particulas e proporcionar vedacao a entrada de pragas.

IX - Pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacao, construidos de
forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem;

X - Ralos sifonados e de facil higienizacao;

XlI - Barreiras sanitarias nos acessos a area de producdo contendo lavador de botas, pia
com torneira com fechamento sem contato manual, sabao liquido inodoro e neutro, toalhas
descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos, cestas
coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual e substancia sanitizante; e pias
para a higienizagdo de maos com torneiras com fechamento sem contato manual nas areas de
producao;

Xl - Janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XIIl - As portas de acesso de pessoal e de circulagao interna deverao ser preferencialmente
do tipo vai-vem ou com dispositivo para se manterem fechadas.

XIV - Luz natural ou artificial e ventilagao adequadas em todas as dependéncias;

XV - Exaustores ou sistema para climatizacao do ambiente quando a ventilagao natural nao
for suficiente para evitar condensacoes, desconforto térmico ou contaminacdes;

XVl - Area de recepcdo de matéria-prima e expedicdo de produto final distintas,
obedecendo fluxograma e com cobertura suficiente para protecdo das operacdes nela
realizadas;

XVII - Equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizacdo e atdxicos que
nao permitam o acumulo de residuos;

XVIIl - Equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis identificados
por cor;



XIX - Rede de abastecimento de agua com instalacdes para armazenamento e distribuicao,
em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais, e, quando for o caso,
instalagdes para tratamento de agua;

XX - Agua potavel nas areas de producio;

XXI - Rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacdo dos pontos
de coleta dos residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a
contaminacao das areas de producao;

XXII - Area do estabelecimento delimitada, evitando entrada de pessoas ndo autorizadas e
animais;

XXIIl - Patio e vias de circulagdo pavimentados ou superficie compacta, que evite a
formagcao de poeira e empocamentos, podendo ser realizada com brita; em bom estado de
conservacao e limpeza e as vias de circulacdo de pessoal deverdo apresentar superficie que
permita a higienizagao;

XXIV - Vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com
fluxo interno adequado;

XXV - Local exclusivo para fazer as refeicoes, quando necessario;

XXVI - Locais e equipamentos que possibilitem a realizacao das atividades de inspecgao e
de fiscalizacao sanitarias;

XXVII - Instalacoes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas antecamaras e nas
dependéncias de trabalho industrial, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis e as
atividades desempenhadas;

XXVIII - Ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos de forma
que sejam evitados estrangulamentos no fluxo operacional e para prevenir a contaminagao
cruzada;

XXIX - Gelo de fabricacdo prépria ou adquirido de terceiros;

XXX - Implantacao de programas de autocontrole;

XXXI - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagao calibrados e
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producao;

XXXII - Dependéncia para higienizagé@o de recipientes utilizados no transporte de matérias-



primas e produtos; e

XXXl - Local e equipamentos adequados, ou servico terceirizado, para lavagcao e
higienizagao dos uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboragao de produtos
comestiveis.

XXXIV - Nas camaras frigorificas, a inclinacdo do piso sera orientada no sentido das
antecamaras e destas para o exterior.

XXXV - E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado na construcdo total ou
parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e depdsito de produtos quimicos, bem como a
comunicagao direta entre dependéncias industriais e residenciais.

XXXVI - Dispor de rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando esta for
utilizada para combate de incéndios, refrigeracao e outras aplicagdes que nao oferecam risco
de contaminacao aos alimentos;

XXXVII - Dispor de agua fria e, quando for necessaria 4gua quente com temperatura minima
de 85°C, em quantidade suficiente nas dependéncias de manipulacao e preparo;

XXXVIIl - A instalacdo de caldeira, quando necessaria, obedecera as normas especificas
quanto a localizagao e seguranca.

XXXIX - Nas secbOes onde for necessario, deverdo dispor de lavatérios de maos com
torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que nao utilize o fechamento manual,
providos de sabao liquido inodoro.

Art. 33. | Os estabelecimentos deverdo ainda atender aos seguintes requisitos em relacao as
instalacoes:

| - As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderdo ser construidas em
anexo ao prédio da industria, porém com acesso independente das demais areas da indUstria.

Il - Vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com
fluxo interno adequado, podendo ser uma Uunica unidade de sanitario/vestiario para
estabelecimento agroindustrial de pequeno porte com até 10 trabalhadores, sendo que podera
ser utilizado sanitarios ja existentes na propriedade, desde que nao fiqguem a uma distancia
superior a 40 m (quarenta metros).

[l - Os sanitarios terao sempre a sua saida lavatérios de maos com torneiras que nao
utilizem o fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro.

IV - Estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte sao dispensados de dispor de
refeitério, sendo proibido o uso de dependéncias industriais para tal finalidade.



V - Dependéncias e instalacbes compativeis com a finalidade do estabelecimento e
apropriadas para as atividades previstas no estabelecimento;

VI - Dependéncias e instalacdes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos nao comestiveis e daquelas nao
relacionadas com a produc¢ao;

VII - Dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes
de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagao, sendo que na pequena
agroindustria podera ser na mesma sala de processamento, desde que devidamente isolada
das operagoes, em armarios fechado;

VIl - Os produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas devem ser
armazenados em locais adequados de acordo com a legislacao vigente;

IX - Laboratério adequadamente equipado, caso necessario, para a garantia da qualidade e
da inocuidade do produto.

Art. 34. | Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagcOes e equipamentos para recepgcao e acomodacgao dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que néo
comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita
de doenca;

lll - instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagcoes e equipamentos para higienizacdo e desinfeccdo de veiculos
transportadores de animais; e

V - instalacbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedicao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo uUnico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas
para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:



| - cobertura que permita a protecao do pescado durante as operagcdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da producéao primaria;

lll - local para lavagem e depuracao dos moluscos bivalves, tratando-se de estacao
depuradora de moluscos bivalves; e

IV - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua
do mar limpa, quando esta for utilizada em operacoes de processamento de pescado,
observando os parametros definidos pelo 6érgao competente.

Paragrafo Unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condicoes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 36.| Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalacdes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificagao dos ovos.

Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

Il - instalagbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagao de
queijo, no caso das queijarias.

Art. 38. | O SIM-POA podera exigir alteragdes na planta industrial, nos processos produtivos e
no fluxograma de operacdes, quando for necessario para assegurar a execucao das atividades
de inspecao e garantir a inocuidade do produto e a salde do consumidor.

Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de origem e
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacao, que
nao ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em
relacdo a temperatura de conservacgao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Sera permitida a utilizagao de instalagdes e equipamentos destinados a fabricagédo de
produtos de origem animal para a elaboragao ou armazenagem de produtos que nao estejam
sujeitos ao registro no SIM-POA, desde que nao haja prejuizo das condicdes higiénico-
sanitarias e da seguranca dos produtos sob inspecdo municipal, ficando a permissao
condicionada a avaliacao dos perigos associados a cada produto.



Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos
oficiais do SIM.

CAPITULO VI: DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Os responsaveis pelos estabelecimentos devem assegurar que todas as etapas de
beneficiamento e fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma
higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdoes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse econémico do consumidor.

Paragrafo Unico. O estabelecimento deve aplicar controle dos processos de fabricagao,
adequado a cada tipo de unidade, o qual deve apresentar os registros auditaveis que
comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos no
presente Regulamento.

Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive
reservatorios de agua e fabrica e silos de reservatério de gelo, devem ser mantidos em
condicoes de higiene, antes, durante e apds a elaboracao dos produtos.

§ 1° Nenhuma matéria prima ou produto deve permanecer nos locais onde esta sendo
realizada a operacao de limpeza.

§ 2° Os produtos utilizados na higienizacdo deverao ser previamente aprovados pelo 6rgao
competente;

§ 3° As instalacOes de recepcao, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado
de pragas e vetores.

Paragrafo Unico. As substancias utilizadas no controle de pragas devem ser aprovadas pelo
orgao regulador da salde.

Art. 44.| E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo produtivo nos
estabelecimentos.

Os trabalhadores envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de
producdo devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a
inocuidade dos produtos.

Paragrafo Unico. Os trabalhadores que trabalham em setores onde se manipula material
contaminado, ou que exista maior risco de contaminagado, devem praticar habitos higiénicos



com maior frequéncia e nao circular em areas de menor risco de contaminagao, de forma a
evitar a contaminacao cruzada.

A embalagem de produtos abrangidos por este Regulamento devera obedecer as
condicoes de higiene necesséarias a boa conservacdo do produto, sem colocar em risco a
salde do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislacdao pertinente sobre a
rotulagem.

Art. 47. | Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 48. | E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagdo ou ao depodsito de
matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Durante todas as etapas de elaboracao, desde o recebimento da matéria-prima até a
expedicdo, é proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composicdo possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo serem mantidos em
perfeitas condicdes de higiene e que impecam contaminagdes de qualquer natureza.

Os trabalhadores que trabalham no estabelecimento de produtos de origem animal
devem estar em boas condicoes de saude e dispor de atestado de salude ocupacional,
renovado a cada 12 meses.

Paragrafo Unico. O trabalhador envolvido na manipulagdo de produtos deve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de doencas
que possam contaminar os produtos, comprometendo a inocuidade, podendo retornar as
atividades depois de apresentar documento de salde que ateste sua aptiddao a manipular
alimentos.

Para o desenvolvimento das atividades todos os funcionarios devem usar uniformes
apropriados e devidamente higienizados.

Paragrafo unico. O uniforme deve ser de cor clara e em perfeito estado de higiene e
conservacao, sendo composto por calga, camiseta ou jaleco, touca contendo todo o cabelo,
sapato fechado de uso exclusivo e mascaras quando necessario.

Art. 52. | E proibida a circulagéio dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.

Art. 53. | Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminacao externa e
higienizados regularmente, em consonancia com o disposto nos programas de autocontrole do

estabelecimento.

Art. 54. | As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condicdes que



previnam contaminagoes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcao até a
expedicao, incluido o transporte.

Art. 55. | Nao é permitido residir nas dependéncias dos estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Quando a area destinada ao estabelecimento estiver contigua ou anexa a
residéncia, nao deve haver comunicacgao direta entre ambas.

Freezer, cAmara frigorifica, antecAmara e tunel de congelamento, quando houver,
devem ser higienizados regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo 6rgao competente.

Art. 57. | Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a lavagem e sanitizacao de
vasilhnames e dos veiculos transportadores de matérias primas e produtos, podendo ser feito
em local terceirizado.

Art. 58. | Nos estabelecimentos de produtos das abelhas que recebem matéria-prima em baldes
ou tambores, é obrigatéria a lavagem e sanitizacao dos vasilhames para sua devolugao.

CAPITULO VII: DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS
Os responsaveis pelo estabelecimento sob Inspecdo Municipal ficam obrigados a:

| - Atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - Fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-POA, através do envio das
informacgoes, até o décimo dia Util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que
solicitado;

lll - Manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM-POA,;

IV - Quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente, comunicar
ao SIM-POA a realizacao de atividades de abate e o horario de inicio e de provavel conclusao,
com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas;

V - Fornecer as substancias para a desnaturagdao ou realizar a descaracterizagao visual
permanente de produtos condenados, quando nao houver instalagdes para sua transformacgao
imediata;

VI - Recolher os produtos elaborados e eventualmente expedidos quando for constatado
desvio no controle de processo ou outra inconformidade que possa incorrer em risco a

seguranca dos alimentos;

VII - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas e produtos, do ambiente e do



processo tecnoldgico empregado, no que for aplicavel;

VIIl - Manter registros diarios auditaveis da recepcdao de animais, matérias-primas e
insumos, especificando: procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de
fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedicao e destino dos produtos, que devem estar
sempre disponiveis para consulta pelo SIM-POA;

IX - Garantir o acesso de representantes do SIM-POA a todas as instalagbes do
estabelecimento;

X - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugao das atividades do
estabelecimento;

XI - Realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinagao industrial ou a
inutilizacdo de produtos de origem animal em observancia aos critérios de destinacao
estabelecidos neste Decreto e em outras normas complementares e manter registros auditaveis
de sua realizagao;

XIl - Manter as instalagoes, os equipamentos e os utensilios em condigcdes de manutencao
adequadas para a finalidade a que se destinam;

Xl - Comunicar ao SIM:

a) Sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza
das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclusdo, quando se
tratar de estabelecimento sob inspecao em carater periédico ou quando se tratar de
estabelecimento sob inspecao em carater permanente, para as demais atividades, exceto de
abate; e

b) A paralisacédo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais.

Art. 60. | No caso de cancelamento de registro, os materiais pertencentes ao SIM, inclusive de
natureza cientifica, os documentos, certificados, lacres e carimbos oficiais serdo recolhidos
pelo Servigco de Inspecgao.

Paragrafo unico. O estabelecimento fica obrigado a inutilizar a rotulagem existente em
estoque, sob supervisao do Servigo de Inspecao.

Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em outras normas vigentes, com vistas a assegurar
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos.

§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir, no minimo, as Boas Praticas de



Fabricacao (BPF) e Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO).

§ 2° O SIM-Araquari podera exigir autocontroles de acordo com a necessidade constatada
nas inspecgdes in loco e com o risco sanitario.

§ 3° A queijaria deve implantar e monitorar programas de autocontroles e quando utilizar
leite cru, monitorar os programas de sanidade do rebanho.

§ 4° Quando a queijaria nao concluir o processamento do queijo, a unidade de
beneficiamento de leite e derivados que finalizar essas etapas sera corresponsavel por garantir
a inocuidade do produto e deve implantar e monitorar programas de autocontroles.

Art. 62. | Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informagodes solicitados
pelo SIM-POA, seja de natureza fiscal ou registros de controle de analise, recepcao, estoque,
producéo, expedicdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de fiscalizacao.

Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na direcdo técnica dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, comprovado mediante expedicao de
Anotacao de Responsabilidade Técnica (ART) especifica para a atividade.
Na hipétese de constatagdo de perda das caracteristicas originais de conservacdo, é
proibida a recuperacdo de frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em
condicoes inadequadas de temperatura.
Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - Nao representem risco a saude publica;

Il - Nao tenham sido adulterados;

lll - Tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencao, recepcao, fabricacao e de
expedicao; e

IV - Atendam as especificacOes aplicaveis estabelecidas neste Decreto ou em normas
complementares.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotardo as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a salde publica ou que tenham sido
adulterados.

CAPITULO VIII: DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Para os fins deste Decreto, ingrediente é qualquer substancia empregada na
fabricacdo ou na preparagdo de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que



permaneca ao final do processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em
legislacao especifica e normas complementares.

A utilizacdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos pelo 6rgéo regulador da saude e pelo SIM-POA, observado o que segue:

| - O 6rgao regulador da saude definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados
para uso em alimentos e seus limites maximos de adicdo; e

Il - O SIM-POA adotara as normas brasileiras vigentes, sobre os aditivos e coadjuvantes de
tecnologia autorizados para uso em alimentos, aqueles que possam ser utilizados nos produtos
de origem animal e seus limites maximos, quando couber.

§ 1° O uso de antissépticos, produtos quimicos, extratos e infusdes de plantas ou tinturas
fica condicionado a aprovacao prévia pelo 6rgao regulador da Saude e a autorizagao pelo SIM-
POA.

§ 2° E proibido o emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou nocivas ao
consumidor.

Art. 68. | O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo de
produtos de origem animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicao e
devem atender a legislacao especifica.

Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal para produtos comestiveis, apds seu
usSoO em processos de salga.

Art. 69. | E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

E permitida a adicdo, nos limites fixados em normas vigentes, de agua ou de gelo aos
produtos carneos com o objetivo de facilitar a trituracdo e a homogeneizacdo da massa, ou
para outras finalidades tecnologicas, quando prevista neste Decreto e em normas
complementares, ou mediante aprovacao do SIM-POA

Art. 71. | E permitida a adicdo, nos limites fixados em normas vigentes, de amido ou de fécula,
de ingredientes vegetais e de proteinas ndo carneas aos produtos carneos quando prevista
neste Decreto e em normas complementares, ou mediante aprovagao do SIM-POA.

Art. 72. | Os produtos carneos cozidos que necessitam ser mantidos sob refrigeragdo devem
ser resfriados logo apds o processamento térmico, em tempo e temperatura que preservem sua

inocuidade.

O SIM seguira os padroes definidos em regulamentos técnico de identidade e



qualidade (RTIQs) instituidos em normas complementares e em normas do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, RTIQs instituidos pelo Orgdo Estadual de
Agricultura e outras normas referentes a esse tema, para os produtos de origem animal, no que
for pertinente, respeitado o que estéa estabelecido neste Decreto.

Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites
microbioldgicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e
outros estabelecidos neste Decreto, em RTIQ ou em legislagao vigente, com frequéncia definida
pelo SIM-POA.

CAPITULO IX: DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM E DA ROTULAGEM

Secao 1: do Registro Dos Produtos

Todos os estabelecimentos registrados no SIM-POA devem requerer o registro de seus
produtos.

§ 1° O registro de produto deve abranger o processo de fabricagao, formulagao e o rétulo.

§ 2° Os produtos nao previstos neste Decreto ou em normas complementares serao
registrados mediante aprovacéao prévia pelo SIM-POA.

§ 3° Os estabelecimentos serao responsaveis pelas informacdes e documentos solicitados,
bem como deverao atender a legislagao vigente sobre a rotulagem.

§ 4° O procedimento de registro dos produtos podera ser realizado em meio fisico ou em
sistema informatizado quando disponibilizado pelo SIM-POA.

§ 5° As informagdes e os documentos referentes ao processo de registro serao avaliados
para a concessao do registro de cada produto. O rétulo dos produtos ndo serda objeto de
andlise e aprovacao prévia pelo SIM-POA.

§ 6° O registro de produtos comestiveis ndo regulamentados sera concedido mediante
aprovacao prévia da formulagao e do processo de fabricagcao do produto pelo SIM-POA.

§ 7° Sao isentos do procedimento de registro definido neste artigo a pururuca e torresmo de
carne de porco, farinha lactea, pdlen apicola, prépolis, apitoxina, pélen de abelhas sem ferrao,
prépolis de abelhas sem ferrao e outros produtos que poderdo vir a serem dispensados pelo
SIM, de acordo com legislagao vigente e o nivel de risco sanitario.

§ 8° Apds o cumprimento pelo estabelecimento de todos os procedimentos definidos neste
Decreto, o SIM emitira documento relativo ao registro dos produtos.



No processo de solicitacao de registro do produto, devem constar:

| - Matérias primas e ingredientes, com discriminagcao das quantidades e dos percentuais
utilizados;

I - Descricao das etapas de recepcao, de manipulacao, de beneficiamento, de
industrializacao, de fracionamento, de conservacao, de embalagem, de armazenamento e de
transporte do produto;

Il - Croqui do rétulo a ser utilizado.

Paragrafo Unico. Para registro podem ser exigidas informagdes ou documentacdo
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIM-POA.

Art. 77. | E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal ndo previstos em regulamento
especifico, desde que seu processo de fabricacdo e sua composicdo sejam aprovados

previamente pelo SIM-POA.

§ 1° O requerente deve apresentar laudo laboratorial dos parametros fisico-quimicos e
microbioldgicos do produto, validando o processo de fabricacao.

§ 2° Para produtos novos sem previsao legal de parametros e de limites criticos deve ser
apresentado estudo ou embasamento técnico cientifico para a definicao deles.

Art. 78. | As informacodes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 79. | Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma combinada devem dispor
de informacao clara sobre sua composicao e seus percentuais nas solicitacdes de registro.

Art. 80. | Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagao devem ser discriminados no
processo de fabricagao.

Art. 81. | Nenhuma modificagdo na formulagcéo, no processo de fabricacdo ou no rétulo pode
ser realizada sem prévia atualizacao do registro no SIM-POA.

Secao 2: da Embalagem

Art. 82. | Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
recipientes que confiram a necessaria protecado, atendidas as caracteristicas especificas do
produto e as condi¢gdes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confeccao das embalagens que entram em contato direto



com o produto deve ser previamente autorizado pelo érgao regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do
produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou acondicionamento de
produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacao humana quando integros e higienizados,
a critério do SIM-Araquari.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou matérias-primas de uso ndo comestivel para o envase ou
acondicionamento de produtos comestiveis.

Secao 3: da Rotulagem

Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricéo,
legenda, imagem e matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do
produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacao.

Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente produtos de origem
animal registrados ou isentos de registro pelo SIM, de acordo com o estabelecido neste
Decreto, identificados por meio de rétulos, dispostos em local visivel, quando forem destinados
diretamente ao consumo ou enviados a outros estabelecimentos em que serao processados.

§ 1° O rétulo deve ser resistente as condigcdes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgao
deve ser previamente autorizado pelo érgao regulador da saude.

§ 2° As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em
cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacao vigente.

§ 3° Os rotulos devem possuir identificagcdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

O uso de ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem
animal e a sua forma de indicacéo na rotulagem devem atender a legislacédo especifica.

Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou isentos de
registro a que correspondam devendo neles constar o nimero de registro do produto no SIM-
POA.

§ 1° As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira
natureza, a composicao e as caracteristicas do produto.



§ 2° Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um
produto.

§ 3° Para os fins do §2°, entende-se por consumidor final a pessoa fisica que adquire um
produto de origem animal para consumo proprio.

Art. 88. | Além das exigéncias previstas neste Decreto e em legislacdo especifica, os rétulos
devem conter de forma clara e legivel:

| - Denominagao de venda do produto;

Il - Nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

Il - Classificagao do estabelecimento;

IV - Carimbo oficial do SIM-POA;

V - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI - Marca comercial do produto, quando houver;

VIl - Prazo de validade e identificagao do lote;

VIII - Lista de ingredientes e aditivos, quando houver;

IX - Numero de registro do produto no SIM-POA,;

X - Identificacdo do pais de origem;

Xl - Instrugcoes sobre a conservacao do produto;

XIl - Indicagao quantitativa;

XIll - Instrucdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario;

XIV - Identificacdo de consorcio, quando houver.

§ 1° No caso de terceirizagcao da producao deve constar a expressao "Fabricado por", ou
expressao equivalente, seguida da identificacao do fabricante, e a expressao "Para", ou

expressao equivalente, seguida da identificacao do estabelecimento contratante.

§ 2° Quando ocorrer apenas o0 processo de fracionamento ou de embalagem de produto,
deve constar a expressao "Fracionado por" ou "Embalado por", respectivamente.



§ 3° Nos casos de que trata o § 2°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem
e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto,
exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM-POA.

§ 4° Na rotulagem dos produtos isentos de registro devera constar a expressao "Produto
Isento de Registro no SIM-POA", em substituicdo a informacédo de que trata o inciso IX do
caput.

Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengoes honrosas, desde que
sejam devidamente comprovadas as suas concessoes na solicitacao de registro e mediante
inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os
critérios, o responsavel pela concessao e o periodo.

Art. 90. | Na composicao de marcas, € permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou
quaisquer indicagcoes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos, deve cumprir a
legislacao especifica.

Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressoes,
marcas, vocabulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras
representacdes graficas que possam transmitir informacoes falsas, incorretas, insuficientes ou
que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a erro, confusao ou engano em
relacdo a verdadeira natureza, composicdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia
de componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza, exceto nos
casos previstos em legislacao especifica.

§ 2° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais
ou terapéuticas.

§ 3° O uso de alegacoes de propriedade funcional ou de salde em produtos de origem
animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgao regulador da Saude, atendendo aos critérios
estabelecidos em legislacao especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerao restricoes ao seu uso.
Art. 92. | E facultada a aposicdo no rétulo de informagdes que remetam a sistema de producio

especifico ou a caracteristicas especificas de produgdo no ambito da producdo primaria,
observadas as regras estabelecidas pelo 6érgdo competente.



§ 1° Na hipdtese de inexisténcia de regras ou de regulamentacdo especifica sobre os
sistemas ou as caracteristicas de producdo de que trata o caput, o estabelecimento devera
apor texto explicativo na rotulagem, em local de visualizacdo facil, que informara ao
consumidor as caracteristicas do sistema de producao.

§ 2° A veracidade das informagoes prestadas na rotulagem nos termos do disposto no §1°
perante os 6rgaos de defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do
estabelecimento.

Poderao constar expressoes de qualidade na rotulagem quando estabelecidas
especificacoes correspondentes para um determinado produto de origem animal em
regulamento técnico de identidade e qualidade especifico.

§ 1° Na hipdtese de inexisténcia de especificacoes de qualidade em regulamentacao
especifica de que trata o caput e observado o disposto no art. 91, a indicacao de expressoes
de qualidade na rotulagem é facultada, desde que sejam seguidas de texto informativo ao
consumidor para esclarecimento sobre os critérios utilizados para sua definigcao.

§ 2° Os parametros ou os critérios utilizados devem ser baseados em evidéncias técnico-
cientificas, mensuraveis e auditaveis, e devem ser descritos no processo de registro.

§ 3° A veracidade das informagoes prestadas na rotulagem nos termos do disposto nos §1°

e §2° perante os o6rgaos de defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade
exclusiva do estabelecimento.

Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra,
total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIM-POA.

Art. 96. | Os rotulos e carimbos do SIM-POA devem referir-se ao Ultimo estabelecimento onde o
produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagGes
estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislagao especifica.

Os produtos cérneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos
rétulos a indicacao das respectivas percentagens.

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica aos condimentos e as especiarias.

A 4gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista
de ingredientes do produto.



Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por
cento, o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no
painel principal da rotulagem.

Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a
espécie e as formas de apresentacao do produto, o uso de embalagem pode ser dispensado,
desde o produto seja identificado nos contentores de transporte.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da
producao primaria.

Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designacao do produto a
palavra "descongelado", devendo o rotulo apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominacao de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalacdao de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expressao "NAO
RECONGELAR".

Art. 102. | Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrao e dos derivados dos produtos
das abelhas deve constar a adverténcia "Este produto ndo deve ser consumido por criangas
menores de um ano de idade", em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 103. | O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas
em legislacao especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - Nao conter indicacoes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - Conter a expressao "Proibida a venda fracionada".

Art. 104. | Os rétulos das embalagens de produtos nao destinados a alimentacdo humana
devem conter, além do carimbo do Servico de Inspecao Municipal, a declaragcdo de nao
comestivel com caracteres destacados em caixa alta.

Cada produto devidamente cadastrado devera possuir um numero de registro uUnico,
sendo que o primeiro numero representa o numero correspondente ao produto inscrito
comercializado e o segundo o correlativo ao estabelecimento na inscricao do Servico de
Inspecao Municipal.

§ 1° Cada estabelecimento devera ter tantos niumeros de produtos cadastrados quantos
aqueles que produza para serem comercializados.

§ 2° O rétulo deve possuir a frase indicativa "Registro no SIM-POA sob o0 n° xxx/xxx" de
acordo com a numeragao sequencial de produtos estabelecido pela empresa.



CAPITULO X: DOS CARIMBOS DE INSPECAO

O carimbo de inspegao representa a marca oficial do SIM-POA e constitui a garantia
de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo SIM-POA
do municipio de Araquari.

Representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do Carimbo
Oficial da Inspecao Municipal a palavra "INSPECIONADQ" no centro, abaixo dela o "nimero de
registro" do estabelecimento, a palavra "ARAQUARI/SC" na parte superior e as iniciais "S.l.M."
na parte inferior.

As iniciais S.1.M. traduzem SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL.

Art. 109. | Os carimbos a serem utilizados oficialmente tém seus modelos, com as respectivas
dimensoes, formas e dizeres, definidos no Anexo | deste Regulamento.

CAPITULO XI: DA ANALISE LABORATORIAL

As matérias-primas, os produtos de origem animal, agua e toda e qualquer substancia
que entre em suas elaboracdes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-
quimicas e demais andlises que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade, em
laboratorios credenciados ou reconhecidos.

Paragrafo Unico. Sempre que o SIM-POA julgar necessario, realizara a coleta de amostras
para analises laboratoriais.

Art. 111. | Para realizagdo das analises fiscais, sera coletada amostra em triplicata da matéria-
prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragao, asseguradas a sua
inviolabilidade e a sua conservacao.

§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado ou
terceirizado e as demais serao utilizadas como contraprova, sendo uma entregue ao detentor

ou responsavel pelo produto e a outra mantida em poder do laboratério ou do SIM-POA.

§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacéo de
sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3° Em casos excepcionais, quando nao for possivel a coleta em triplicata, uma unica
amostra sera encaminhada ao laboratorio credenciado ou terceirizado.

§ 4° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - A quantidade ou a natureza do produto nao permitirem;



Il - O produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
realizacdo da analise de contraprova;

Il - Tratar-se de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecao
oficial;

IV - Forem destinadas a realizacao de andlises microbiolégicas, por ser considerada
impertinente a analise de contraprova nestes casos; e

V - Se tratar de ensaios para deteccao de analitos que nao se mantenham estaveis ao longo
do tempo.

§ 5° Para os fins do inciso |l do §4° considera-se que o produto apresenta prazo de validade
exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a quarenta e cinco
dias, contado da data da coleta.

A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que
entre em sua elaboracao e de agua de abastecimento, para analise fiscal deve ser efetuada por
servidores do SIM-POA.

§ 1° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do
produto ou de seu representante, conforme o caso.

§ 2° Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composicao, integridade
ou conservagao esteja comprometida.

Art. 113. | As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir sua integridade fisica.

Paragrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 114. | Nos casos de resultados de analises fiscais em desacordo com a legislacdo, o SIM-
POA notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acoes fiscais e
administrativas pertinentes.

Art. 115. | E facultado ao interessado requerer ao SIM-POA a andlise pericial na amostra de
contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da

ciéncia do resultado.

§ 1° Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o
nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar um substituto.

§ 2° O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratoério definido pela



autoridade competente do SIM-POA, em que se realizara a analise pericial na amostra de
contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 3° Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra em
poder do detentor ou do interessado.

§ 4° Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de andlise empregado
na andlise fiscal, salvo se houver concordancia da comissao pericial quanto a adocao de outro
método.

§ 5° A andlise pericial ndao deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar
indicios de alteragao ou de violagao.

§ 6° Na hipétese de que trata o §5° deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 7° Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia entre os
resultados da andlise fiscal com o resultado da analise pericial de contraprova, deve-se realizar
novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério ou do SIM-POA.

§ 8° O nao comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora
determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica
a aceitacao do resultado da analise fiscal.

Art. 116. | O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar
andlises periciais, devera comprovar que os indicados possuem formacdo e competéncia
técnica para acompanhar a analise pericial.

§ 1° Na hipdtese de o assistente técnico ou substituto indicado nao atender aos requisitos
de formacdo e competéncia técnica de que trata o caput, o pedido de realizacdo de analise
pericial da amostra de contraprova sera considerado protelatério.

§ 2° Na hipotese de que trata o §1°, o pedido de realizacdo de andlise pericial da amostra
de contraprova sera indeferido e sera considerado o resultado da analise fiscal.

§ 3° No caso de agroindustria de pequeno porte e de processamento artesanal o substituto
previsto no §1° podera ser o proprio proprietario ou outra pessoa indicada por ele.

Art. 117. | O interessado podera apresentar manifestacao adicional quanto ao resultado da
anadlise pericial da amostra de contraprova no processo de apuracdo de infragdes no prazo de
dez dias, contado da data de assinatura da ata de analise pericial de contraprova.

§ 1° Aplica-se a contagem do prazo de que trata o caput, considerada, para este fim, como
data da cientificacao oficial a data de assinatura da ata de analise pericial de contraprova.



§ 2° O resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a manifestacdo adicional
do interessado quanto ao resultado, caso apresentado, serao avaliados e considerados na
motivacao da decisao administrativa.

O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de
andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias para a
avaliacao da conformidade de matérias primas e de produtos de origem animal prevista em seu
programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico
comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagcdo do
referido controle.

Paragrafo Unico. Anadlises periddicas de controle de qualidade deverao ter sua frequéncia
estabelecida através de cronograma proprio, descritos no autocontrole, contemplando todos os
produtos fabricados, sob responsabilidade do responsavel técnico da empresa.

A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM-POA pode ser
realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a
programas e a demandas especificas.

Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para
andlises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM-POA em normas
complementares.

Os custos das analises fiscais serdo de responsabilidade do SIM-POA.

CAPITULO XII: DA REINSPENCAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 122, | Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario
antes de sua liberagao para consumo.

Art. 123. | A reinspecado dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacao que preserve
as condicOes sanitarias dos produtos.

Paragrafo Unico. A reinspecao de que trata o caput deste artigo abrange:

| - a verificagdo das condicdes de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos
recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecao e os prazos de validade;
Il - a avaliacao das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular e histoldgicas, quando couber;



V - as condicdes de manutencao e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento
do equipamento de geracao de frio, quando couber; e

VI - andlise documental que assegure ou comprove a procedéncia do produto.

Art. 124. | Na reinspecao de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de
alteracdes ou de adulteracdes, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto
e em normas complementares.

CAPITULO XIll: DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

O transito de matérias primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
meio de transporte apropriado, de modo a garantir sua integridade.

§ 1° Os veiculos, os recipientes ou os compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e apds o transporte.

§ 2° Os veiculos, os recipientes ou os compartimentos utilizados para o transporte de
matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e
equipamento gerador de frio com instrumento de controle de temperatura, quando necessario.

§ 3° O transporte de matérias primas e de produtos frigorificados de agroindustria de
pequeno porte e de processamento artesanal poderd ser realizado em veiculo sem
equipamento gerador de frio, acondicionados em caixas com isolamento térmico, desde que
mantenha a temperatura dos produtos estabelecida na legislacdo vigente, até a chegada ao
destino.

§ 4° E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das espécies de
grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Art. 126. | As matérias primas e os produtos de origem animal fabricados em estabelecimentos
sob inspecao municipal, quando devidamente registrados ou isentos de registro, tém livre
comeércio no territério municipal, observadas:

a) as exigéncias do 6rgao de saude animal quanto ao transito de produtos; e
b) as demais exigéncias previstas neste Decreto e em legislagao vigente.

Paragrafo unico. O SIM-POA podera fazer vistoria no veiculo utilizado para transporte de
produtos, quando pertinente, para verificar que o transporte seja efetivado em condicoes

sanitarias adequadas.

CAPITULO XIV: DAS INFRAGOES



Art. 127. | Serdo responsabilizadas pela infracao as disposicdes deste Decreto, para efeito da
aplicacao das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até
o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM-POA,;

Il - Proprietarias, locatarias ou arrendatérias de estabelecimentos registrados no SIM-POA;

lll - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infracoes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-
primas.

Art. 128. | Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente
risco a saude publica ou tenha sido adulterado, o SIM-POA adotara, isolada ou
cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - Apreensao do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - Suspensao provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Il - Coleta de amostras do produto para realizacdo de analises laboratoriais.

§ 1° Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos.

§ 2° As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas
aos fatos que as motivaram.

3° Quando a apreensao de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo de
producao, as medidas cautelares poderao ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados

sob as mesmas condicoes.

§ 4° Serao levantadas as medidas cautelares adotadas, cujas suspeitas que levaram a sua
aplicacao nao tenham sido confirmadas.

§ 5° Apos a identificacdo da causa da irregularidade e a adogcdao das medidas corretivas
cabiveis, a retomada do processo de fabricacao sera autorizada.

§ 6° Quando for tecnicamente pertinente, a liberacdo de produtos apreendidos podera ser



condicionada a apresentacao de laudos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da
irregularidade.

§ 7° O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros érgaos fiscalizadores, na
forma da legislacao.

Art. 129. | Constituem infracdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - Construir, ampliar, remodelar ou reformar instalacdes dos estabelecimentos de que trata
este Decreto sem a prévia aprovacao do projeto pelo SIM-POA, quando houver aumento de
capacidade de producdo ou alteragcao do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos
funcionarios;

Il - Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagao ou do
arrendamento;

[l - Utilizar rétulo em desacordo ao disposto na legislacao aplicavel especifica ou que nao
esteja registrado no SIM-POA,;

IV - Armazenar ou expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em
condicdes inadequadas;

V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;

VI - Expedir produtos sem rotulos ou produtos que nao tenham sido registrados no SIM-
POA;

VIl - Deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse ao SIM-POA nos prazos
regulamentares;

VIIl - Nao observar ou desobedecer aos preceitos higiénico-sanitarios, tecnoldgicos e de
bem-estar animal;

IX - Nao observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e higiene das
instalacoes, equipamentos e utensilios, bem como dos trabalhos de manipulacao e preparo de
matérias-primas e produtos;

X - Omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnolégica do processo
de fabricacgao;

Xl - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovacao de sua procedéncia;



XII - Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos em desacordo com a legislacao
especifica;

XIII - Nao cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM-POA
relativos a planos de acao, fiscalizagoes, autuacoes, intimagoes ou notificacoes;

XIV - elaborar produtos que nao possuam processos de fabricagdo, formulagcao e
composicao registrados no SIM-POA ou em desacordo com a legislagao especifica;

XV - Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;
XVI - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a validade;

XVII - prestar ou apresentar informacodes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM-POA;

XVIII - Utilizar produtos com prazo de validade vencido, em desacordo com os critérios
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares;

XIX - Sonegar informacdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM-POA e ao
consumidor;

XX - Fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM-POA;
XXI - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
XXII - Adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXIII - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIV - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasiao da
concessao do registro;

XXV - Embaracar a agao de servidor do SIM-POA no exercicio de suas fungoes, visando
dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagcao;

XXVI - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM-POA;
XXVII - Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVIIl - Utilizar matérias-primas e produtos condenados, nao inspecionados ou sem
procedéncia no preparo de produtos usados na alimentagdao humana;



XXIX - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM-POA e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXX - Fraudar documentos oficiais;

XXXI - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
que tenham sido adulterados;

XXXII - prestar ou apresentar informacgoes, declaragdoes ou documentos falsos ao SIM-POA;

XXXIIl - Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,
acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no
orgao de fiscalizacdo competente;

XXXIV - Descumprir determinacdes sanitarias de interdicao total ou parcial de instalacoes
ou equipamentos, de suspensao de atividades ou outras impostas em decorréncia de
fiscalizagdes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

XXXV - Nao realizar os tratamentos de destinacao industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao dar a

destinagao adequada aos produtos condenados.

Art. 130. | Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias primas ou os produtos de origem animal que:

| - Apresentem-se alterados;

Il - Apresentem-se adulterados;

Il - Apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rangosos, com caracteristicas
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco

cuidado na manipulacao, na elaboragao, na conservagao ou no acondicionamento;

IV - Contenham substancias ou contaminantes que nao possuam limite estabelecido em
legislacdo, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V - Contenham substéancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislacao especifica;

VI - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste
Decreto, e em legislacéo especifica;

VIl - Revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;



VIII - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos
de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

X - Apresentem embalagens ou envoltérios defeituosos, estufados ou perfurados;
Xl - Estejam com o prazo de validade expirado;
XII - Nao possuam procedéncia conhecida; ou

Xlll - Nao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspecao sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situagcoes nao previstas nos incisos de | a Xlll podem tornar as
matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios definidos

pelo SIM-POA.

Art. 131. | Além dos casos previstos no art. 130, as carnes ou os produtos carneos devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacgao previstos neste
Decreto e em legislacao vigente;

Il - Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja
uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

Il - Estejam infestados por parasitas ou com indicios de agao por insetos ou roedores.
Paragrafo Unico. Sdo ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou o0s
produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecao

sanitaria oficial.

Art. 132. | Além dos casos previstos no art. 130, o pescado ou os produtos de pescado devem
ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;
Il - Apresentem sinais de deterioragao;

lll - Sejam portadores de lesdes ou doencas;



IV - Apresentem infeccdo muscular macica por parasitas ou com indicios de agao por
insetos ou roedores;

V - Tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo SIM-
POA; ou

VI - Tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacoes de pesca.

Art. 133. | Além dos casos previstos no art. 130, os ovos e derivados devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - Alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de embrido com
mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - Mumificagao ou estejam secos por outra causa;

lll - Podridao vermelha, negra ou branca;

IV - Contaminagao por fungos, externa ou internamente;

V - Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - Rompimento da casca e estejam sujos; ou
VIl - Rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. Sao também considerados improprios para consumo humano os ovos que
foram submetidos ao processo de incubacao.

Art. 134. | Além dos casos previstos no art. 130, considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

| - Provenha de propriedade interditada pelo 6rgao oficial de salde animal;

I - Na selecdo da matéria prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias
estranhas a sua composicao;

Il - Apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - Revele presenca de colostro.



Paragrafo Unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e
qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem
ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 135. | Além dos casos previstos nos art. 130, considera-se impréprio para producao de leite
para consumo humano direto o leite cru quando nao seja aprovado nos testes de estabilidade
térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 136. | Além dos casos previstos no art. 130, sdo considerados impréprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdao que evidenciem
fermentacao avangada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido em legislagao especifica.

Art. 137. | Para efeito das infragcOes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos
podem ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1° Sao considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que nao apresentem
condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a
saude publica.

§ 2° Sao considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:
| - Fraudados:

a) As matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de
seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos,
em desacordo com a legislacao especifica;

b) As matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de
dissimular ou de ocultar alteragoes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na
elaboragcao ou aumentar o volume ou peso do produto;

c) As matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagao estabelecido na legislacao vigente ou em desacordo
com o processo de fabricagao registrado, mediante supressao, abreviacao ou substituicao de
etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto; ou

Il - Falsificados:

a) As matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominagoes
diferentes das previstas neste Decreto, em legislacao vigente ou no registro de produtos junto
ao SIM-POA,;

b) As matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou
reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de
outro produto registrado junto ao SIM e que se denominem como este, sem que o seja;



c) As matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da
declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) As matérias-primas e os produtos que nao tenham sofrido o processamento especificado
em seu registro, expostos ou ndao ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado;

e) As matérias-primas e os produtos que sofram alteragcoes no prazo de validade; ou

f) As matérias-primas e os produtos que nao atendam as especificacdes referentes a
natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

O SIM-POA observara este Decreto e legislagcdo vigente, sobre os critérios de
destinacao de matérias-primas e de produtos julgados impréprios para o consumo humano, na
forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizagcao, o seu aproveitamento condicional ou
sua destinacao industrial, quando seja tecnicamente viavel.

§ 1° Enquanto as normas de que trata o caput ndo forem editadas, o SIM-POA podera:

| - Autorizar que produtos julgados impréprios para o consumo, na forma que se
apresentam, sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de
destinacao industrial que assegurem a eliminacao das causas que os motivaram, mediante
solicitagao tecnicamente fundamentada; ou

Il - Determinar a condenagao dos produtos a que se refere o inciso .

§ 2° O disposto neste artigo ndo se aplica aos casos que a legislacdo vigente proibe o
aproveitamento condicional.

Nos casos previstos no art. 129, independentemente da penalidade administrativa
aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - Nos casos de apreensado, apos reinspecao completa, as matérias primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a
alimentacao humana, conforme disposto em legislacao vigente; e

Il - Nos casos de condenacao, pode ser permitido o aproveitamento das matérias primas e
dos produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO XV: DAS PENALIDADES

Art. 140. | As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdao natureza
pecunidria ou consistirdo em obrigacao de fazer ou de nao fazer, assegurados os direitos a
ampla defesa e ao contraditério.

Art. 141. | Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao disposto
neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,



considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as
seguintes sangoes:

| - Adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - Multa, nos casos nao compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo 60 UPMs
(Unidade Padrao Municipal), observadas as seguintes gradacoes:

a) Para infracdes leves, multa de 1 (um) a 10 (dez) UPMs;

b) Para infracdes moderadas, multa de 11 (onze) a 20 (vinte) UPMs;

c) Para infracdes graves, multa de 21(vinte e um) a 40 (quarenta) UPMs; e

d) Para infragdes gravissimas, multa de 41 (quarenta e um) a 60(sessenta) UPMs;

lll - Apreensdao ou condenacao das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
quando nao apresentarem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam,
ou forem adulterados;

IV - Suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embaracgo a acao fiscalizadora;

V - Interdicao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdao consistir na
adulteracao ou na falsificagao habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes higiénico-sanitarias
adequadas; e

VI - Cancelamento de registro do estabelecimento.

§ 1° As multas previstas no inciso Il do caput poderao ser agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simulacao, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

§ 2° A suspensao de atividades de que trata o inciso IV do caput e a interdicao de que trata
o inciso V do caput serao levantadas nos termos do disposto nos arts. 150 e art. 151.

§ 3° Se a interdicao total ou parcial ndo for levantada, nos termos do §2°, apds doze meses,
sera cancelado o registro do estabelecimento.

§ 4° As sancodes de que tratam os incisos IV e V do caput poderao ser aplicadas de forma
cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas neste Decreto.

Os produtos apreendidos nos termos do disposto no inciso Ill do caput do art. 141 e
perdidos em favor do municipio, que apesar das adulteracbes que resultaram em sua
apreensao, apresentarem condicdes apropriadas ao consumo humano, serao destinados
prioritariamente aos programas de seguranga alimentar e combate a fome.



Paragrafo unico. O SIM-POA observara normas vigentes sobre os procedimentos para
aplicacao da sancao de perdimento de produtos.

Para fins de aplicagdo da sancao de multa de que trata o inciso Il do art. 141, sao
consideradas:

| - Infracdes leves as compreendidas nos incisos | a VIl do art. 129;

Il - Infragdes moderadas as compreendidas nos incisos VIl a XVII do art. 129;

Il - InfracGes graves as compreendidas nos incisos XVIIl a XXIV do art. 129; e

IV - InfracGes gravissimas as compreendidas nos incisos XXV a XXXV do art. 129.

§ 1° As infragcOes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao receber
graduacao superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a salde ou aos interesses
dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2° Aos que cometerem outras infragdes a este Decreto, sera aplicada multa no valor
compreendido entre dez e cem por cento do valor maximo da multa, de acordo com a
gravidade da falta e seu impacto na saude publica ou na saude animal, observadas as
circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 144.

Art. 144, | Para efeito da fixacao dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art.
141, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a
saude humana e a defesa dos interesses dos consumidores, os antecedentes do infrator e as
circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 1° Sao consideradas circunstancias atenuantes:

| - O infrator ser primario na mesma infragcao;

Il - A agao do infrator nao ter sido fundamental para a consecucgao do fato;

lll - O infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato
lesivo que lhe for imputado;

IV - A infragdo cometida configurar-se sem dolo ou ma-fé;
V - Ainfragao tiver sido cometida acidentalmente;
VI - A infracao nao acarretar vantagem econémica para o infrator;

VIl - A infracao nao afetar a qualidade do produto;



VIl - O infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infracao, até o prazo
de apresentacao da defesa;

IX - O infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos
agropecuarios que se enquadra nas definicdes dos incisos | ou Il do caput do art. 3° ou do § 1°
do art. 18-A da Lei Complementar n° 123, de 2006.

§ 2° Sao consideradas circunstancias agravantes:

| - O infrator ser reincidente especifico;

Il - O infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtengao de qualquer tipo de vantagem;

lll - O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento
de sua lesividade para a saude publica;

IV - O infrator ter coagido outrem para a execugao material da infracao;

V - A infragao ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - O infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acao da fiscalizagao ou a inspecao;
VIl - O infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIl - O infrator ter descumprido as obrigacoes de depositario relativas a guarda do produto.

§ Havendo concorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacéo da pena deve
ser considerada em razao das que sejam preponderantes.

§ 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragao depois do transito em
julgado da decisao administrativa que o tenha condenado pela infragao anterior, podendo ser
genérica ou especifica.

§ 5° A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragcdo e a
reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infracao ja anteriormente cometida.

§ 6° Para efeito de reincidéncia, nao prevalece a condenagao anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingao da penalidade administrativa e a data da infracao posterior tiver
decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§ 7° Quando a mesma infracao for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo
deste Decreto, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais especifico em relacao
ao mais genérico.



§ 8° O disposto no inciso IX do §1° nao se aplica aos casos de reincidéncia, fraude,
resisténcia ou embaraco a fiscalizagao.

As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensédo ou da
inutilizacao do produto, da interdicao total ou parcial de instalagcdes, da suspensao de
atividades, do cancelamento do registro do estabelecimento ou da acao criminal, quando tais
medidas couberem.

Art. 146. | Na hipbtese de apuracdo da pratica de duas ou mais infragdbes em um processo
administrativo, as penalidades serao aplicadas cumulativamente para cada infracao praticada.

Para fins de aplicacdo das sancdes de que trata o inciso lll do caput do art. 141, sera
considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam
condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram
alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsoes deste Decreto, nos casos definidos
no art. 137.

§ 1° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgao, de transporte e de
destruicao dos produtos condenados.

§ 2° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgao e de transporte dos
produtos apreendidos e perdidos em favor da Unidao que serao destinados aos programas de
seguranca alimentar e combate a fome, previsto neste Decreto.

Art. 148. | A sancao de que trata o inciso IV do caput do art. 141 sera aplicada nos seguintes
casos, sem prejuizo a outras previsoes deste Decreto, quando caracterizado risco ou ameaca
de natureza higiénico-sanitaria:

| - Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalacdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de

preparo de matérias-primas e produtos;

Il - Omissao de elementos informativos sobre a composicdo centesimal e tecnoldégica do
processo de fabricagao;

Il - Alteracao de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

IV - Expedicao de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condicdes inadequadas;

V - Recepcao, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovacao de sua procedéncia;



VI - Simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII - Utilizagcao de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com os critérios
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou apor aos produtos novos
prazos depois de expirada a validade;

VIl - Producao ou expedicdo de produtos que representem risco a saude publica;

IX - Utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdao humana;

X - Utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndao atendam ao
disposto na legislacao especifica;

Xl - Utilizacdo, substituicao, subtracdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM-POA e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XIl - Prestacédo ou apresentagcdao ao SIM-POA de informagdes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e
dos produtos;

XIlI - Fraude de registros sujeitos a verificagédo pelo SIM-POA;

XIV - Ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

XV - Nao cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos ao SIM-POA, em atendimento a planos de acao,
fiscalizacOes, autuacoes, intimagdes ou notificacoes;

XVI - Nao realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
que tenham sido adulterados;

XVII - Inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias estabelecidas
por ocasido da concessao do titulo de registro;

XVIIl - Expedicdo ou comercializacdo de produtos de origem animal sujeitos a reinspecao
obrigatdria anteriormente a sua realizagao;

XIX - Recebimento, manipulacao, beneficiamento, industrializacao, fracionamento,
conservagcao, armazenamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedicao de
produtos de origem animal que ndo possuam registro no 6rgao de fiscalizagdo competente;



XX - Descumprimento de determinacdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de
instalacdes ou equipamentos, de suspensao de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizacbes ou autuacoOes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; e

XXI - Nao realizagao de tratamentos de destinagao industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao destinagcao

adequada a produtos condenados.

A sancdo de que trata o inciso IV do caput do art. 141 sera aplicada, nos termos do
disposto no art. 150, quando o infrator:

| - Embaracar a acdo de servidor do SIM-POA no exercicio de suas fungodes, visando a
dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM-POA;

Il - Omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricagao;

IV - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

V - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM-POA e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

VI - Fraudar documentos oficiais;

VII - Fraudar registros sujeitos a verificacao pelo SIM-POA;

VIIl - Descumprir determinagoes sanitarias de interdicao total ou parcial de instalacdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de
fiscalizacOes ou autuacodes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

IX - Prestar ou apresentar ao SIM-POA informacodes, declaragdes ou documentos falsos;

X - Nao apresentar para reinspecdo produtos de origem animal sujeitos a reinspecao
obrigatoria; e

XI - Expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatéria
anteriormente a realizagao da reinspegao.



Paragrafo unico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 141 sera aplicada
também, nos termos do disposto no art. 150, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto,
nos seguintes casos, quando caracterizado embaracgo a acao fiscalizadora:

| - Nao cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos ao SIM-POA, em atendimento a planos de acao,
fiscalizacOes, autuacoes, intimagdes ou notificacoes;

Il - Prestacdo ou apresentacao ao SIM-POA informacgdes incorretas ou inexatas referentes a
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos
produtos;

lll - Nao apresentacdo dos produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatéria no
local de reinspecao autorizado;

IV - Utilizagao de forma irregular ou insercao de informagcdes ou documentacgdo falsas,
enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM-POA; e

V - Prestacao ou apresentacao de informacodes, declaracdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou sonegacédo de informacao que, direta ou
indiretamente, interesse ao SIM-POA e ao consumidor.

As sancoOes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de
adulteragao ou falsificagdo habitual do produto ou de suspensao de atividades oriundas de
embaraco a acao fiscalizadora serao aplicadas pelo prazo de, no minimo, sete dias, que podera
ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de acordo com o histérico de infracoes, as
sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art. 144,
independentemente da correcao das irregularidades que as motivaram.

§ 1° A suspensao de atividades oriunda de embaraco a acao fiscalizadora podera ter seu
prazo de aplicacdo reduzido para, no minimo, trés dias, em infracGes classificadas como leves
ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias atenuantes, excetuados os casos de
reincidéncia especifica.

§ 2° As penalidades tratadas no caput terao seus efeitos iniciados no prazo de trinta dias, a
partir da data da cientificagao do estabelecimento.

§ 3° Apéds inicio dos efeitos das sancoes de que trata o caput, o prazo de aplicacao sera
contado em dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 1°, em que a contagem do prazo
sera feita em dias Uteis subsequentes.

§ 4° A suspensao de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas e a
certificacao sanitaria, permitida, quando aplicavel, a conclusdo do processo de fabricacdo de



produtos de fabricacdo prolongada cuja producdo tenha sido iniciada antes do inicio dos
efeitos da sancao.

§ 5° A interdicao de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no qual
ocorreu a adulteracédo, quando for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de
forma total, quando nao for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, mediante
especificacao no termo de julgamento.

§ 6° Caso as sancoes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o
periodo de duracao das acdes cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido do prazo
de aplicacado das sangoes ao término da apuracdo administrativa.

As sancoes de interdicao, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da
constatacdo de inexisténcia de condicoes higiénico-sanitarias adequadas, e de suspensdo de
atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, serdo levantadas
apos o atendimento das exigéncias que as motivaram.

§ 1° A sancao de interdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma:

| - Parcial aos setores ou equipamentos que nao apresentam condi¢oes higiénico-sanitarias
adequadas de funcionamento; ou

Il - Total, caso as condi¢Oes inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando
a natureza do risco identificado nao permita a delimitagao do setor ou equipamento envolvidos.

§ 2° A suspensao de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ao equipamento
OU a operacao que ocasiona o risco ou a ameaca de natureza higiénico-sanitaria.

§ 3° As sancoes de que trata este artigo deixardao de ser aplicadas ao término do processo
de apuracao, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 152. | A habitualidade na adulteracao ou na falsificacao de produtos caracteriza-se quando
for constatada idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou nao, no periodo de doze
meses.

§ 1° Para os fins de deste artigo, considera-se idéntica infragcdo aquela que tenha por objeto
o mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal, que tenha sido
constatada pela fiscalizagao.

§ 2° Para contagem do numero de infragoes para caracterizagao da habitualidade, serao
consideradas a primeira infracao e duas outras que venham a ser constatadas, apés a adocéo,

pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas para sanar a primeira irregularidade.

Art. 153. | As sancOes de cancelamento de registro do estabelecimento devem ser aplicadas



nos casos de:

| - Reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdicao do estabelecimento ou
a suspensao de atividades, nos periodos maximos fixados neste Decreto; ou

Il - Interdicao do estabelecimento superior a doze meses.
CAPITULO XVI: DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 154. | O descumprimento as disposicoes deste Decreto e de normas complementares sera
apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de
infragao.

O auto de infracdo sera lavrado pelo médico veterinario do SIM-POA que houver
constatado a irregularidade.

Paragrafo Unico. Para fins de apuragao administrativa de infragcdes a legislacao referente
aos produtos de origem animal e aplicacdo de penalidades, sera considerada como data do
fato gerador da infragao a data em que foi iniciada a acao fiscalizatéria que permitiu a deteccao
da irregularidade, da seguinte forma:

| - A data da fiscalizagao, no caso de infragcdes constatadas em inspecgoes, fiscalizagoes ou
auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na andlise de documentacao ou informacoes
constantes nos sistemas eletronicos oficiais; ou

Il - A data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.

Art. 156. | O auto de infracao deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, € deve
descrever a infragao cometida e a base legal infringida.

Art. 157. | A assinatura e a data apostas no auto de infracao por parte do autuado, ao receber
sua cOpia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

§ 1° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infracdo, o fato deve ser
consignado no proprio auto de infracao.

§ 2° A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com
aviso de recebimento - AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da
cientificacao do interessado.

§ 3° No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou
na impossibilidade da cientificacdo de que trata o §2°, a ciéncia sera efetuada por publicacao
oficial.



A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e protocolada na Secretaria
Municipal de Agricultura e Pesca, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do dia subsequente
a cientificacao oficial.

§ 1° O prazo sera prorrogado até o primeiro dia Util subsequente caso o vencimento ocorra
em data que nao houver expediente ou o expediente for encerrado antes da hora normal.

Nao serao conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
| - Fora do prazo;
Il - Perante érgao incompetente;
Il - Por pessoa nao legitimada;
IV - Apds exaurida a esfera administrativa.

O Servico de Inspecéo, apos juntada ao processo a defesa ou o termo de revelia,
devera instrui-lo com relatério, competindo ao Secretario Municipal de Agricultura e Pesca o
julgamento, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, prorrogavel por igual periodo mediante devida
justificativa.

Da decisao cabe recurso em face de razoes de legalidade e de mérito, no prazo de 10
(dez) dias Uuteis, contado da data de ciéncia ou da data de divulgacao oficial da deciséo.

Paragrafo Unico. O recurso tempestivo poderd, a critério da autoridade julgadora, ter efeito
suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisao.

Art. 162. | O nao recolhimento do valor da multa no prazo de 30 (trinta) dias, comprovado nos
autos do processo transitado em julgado na via administrativa, implicara no encaminhamento
do débito para inscricao em divida ativa do municipio de Araquari.

Art. 163. | Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que
incorrerem em adulteracao ou falsificagdo comprovadas em processos com transito em julgado
no ambito administrativo.

Paragrafo Unico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude ou que
tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

Art. 164. | A lavratura do auto de infragdo nao isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que
a tenha motivado.

Para fins do disposto no art. 55 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de
2006, ou em outra que vier a substitui-la, consideram-se atividades e situacoes de alto risco as



infracOes classificadas como grave ou gravissima, nos termos estabelecidos neste Decreto ou
em normas complementares, praticadas por microempresas ou empresas de pequeno porte ou
agroindustrias de pequeno porte.

Art. 166. | Toda arrecadacao proveniente de multas pecunidrias, taxas e outros, sera revertida ao
fundo municipal de desenvolvimento rural, para aplicagao nas atividades do SIM-POA, visando
a constante melhoria dos servigos prestados.

CAPITULO XVII: DAS TAXAS
Ficam instituidas as taxas para os servicos de inspecdo municipal:
| - Registro no SIM-POA: 1,5 UPM;
Il - Reforma/ampliacao da area construida: 0,5 UPM
Il - Solicitacao de suspensao temporaria: 0,5 UPM;
IV - Solicitagao de cancelamento de registro: 0,5 UPM.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos de pequeno porte e de processamento artesanal, e a
producdo para venda direta ao consumidor, terdo isencao do pagamento de taxas descritas
neste artigo.

CAPITULO XVIII: DAS DISPOSICOES GERAIS

O SIM-POA e o 6rgéo regulador da satide devem atuar em conjunto para a definicdo
de procedimentos de inspecdo e fiscalizacdo de produtos alimenticios que contenham
produtos de origem animal em diferentes proporcdes e que nao permitam seu enquadramento
classico como um produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os
interesses dos consumidores.

O SIM-POA deve atuar em conjunto com o 6rgao competente da saiude do municipio
para o desenvolvimento de:

| - AcOes e programas de saude animal e salde humana para a mitigacao ou a reducao de
doencas infectocontagiosas ou parasitarias que possam ser transmitidas entre os homens e os
animais; e

Il - AcOes de educacédo sanitaria.
No estabelecimento agroindustrial de pequeno porte as agdes de inspecao e

fiscalizagcao deverdo ter natureza prioritariamente orientadoras, de acordo com a Lei
Complementar n°® 123/2006, ou em outra que vier a substitui-la, considerando o risco dos



diferentes produtos e processos produtivos envolvidos e as orientagoes sanitarias com
linguagem acessivel ao empreendedor.

Art. 171. | O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte deve ser registrado no Servigco de
Inspecéo, observando o risco sanitario, independentemente das condicdes juridicas do imovel
em que esta instalado, podendo ser inclusive anexo a residéncia com acesso exclusivo.

A Secretaria de Agricultura e Pesca por meio do SIM-POA, responsavel pela inspecao
e fiscalizagao sanitaria municipal de produtos de origem animal, em parceria com a Vigilancia
Sanitaria, devera coibir a producao e a comercializacao clandestina de produtos de origem
animal, podendo, para tanto, requisitar forca policial, no caso de resisténcia ou dificuldade na
acao.

O Conselho de Desenvolvimento Rural do Municipio de Araquari, sera o férum para
debater, aconselhar, sugerir, dar suporte na tomada de decisdes técnicas e administrativas,
sobre criacao de normas sanitarias e demais casos previstos no regulamento desta Lei ligados
a execucao do Servico de Inspecao Sanitaria.

A Secretaria de Agricultura e Pesca proporcionara aos servidores do SIM-POA
treinamento e capacitagao em parceria com universidades, centros de pesquisa e demais
instituicoes publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional,
inclusive por meio de acordos e convénios de intercambio técnico com érgaos congéneres.

Os recursos financeiros necessarios a implementacdo do presente Decreto e do
Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal serdo fornecidos pelas verbas
alocadas na Secretaria de Agricultura e Pesca, constantes no Orcamento do Municipio de
Araquari, de acordo com regulamentacao especifica.

O SIM-POA seguird os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
produtos de origem animal, publicados pelo MAPA e pelo Orgdo de Agricultura de Santa
Catarina, no que couber, de acordo com o estabelecido neste Decreto.

O SIM-POA, quando couber e respeitado o que esta estabelecido neste Decreto,
podera seguir as normas especificas de execucao de inspecao industrial e sanitaria previstas
na legislacao federal vigente.

Art. 178. | Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execugao do presente Decreto,
serao estabelecidos em normas a serem publicadas pela Secretaria de Agricultura e Pesca.

Os estabelecimentos registrados no SIM-POA até a data de publicacdo deste
Decreto, terdo o prazo de até 180 (cento e oitenta) dias para se adequarem ao estabelecido
neste Decreto.

Art. 180. | A Secretaria de Agricultura e Pesca expedira atos complementares necessarios a



execucao deste Decreto.

Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial o Decreto n° 72/2007.

Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

GABINETE DO PREFEITO DE ARAQUARI,
07 DE NOVEMBRO DE 2023

CLENILTON CARLOS PEREIRA
Prefeito Municipal de Araquari

PUBLICACAO: Publicado o presente documento: DECRETO no Diario Oficial do Municipio de
Araquari conforme Lei n°® 3238/2017 de 14/09/2017. Edigao n° 1422 Data: 07/11/2023
ANEXO | - CARIMBOS DO SIM-POA

No centro, a palavra "INSPECIONADQ" e abaixo o numero de registro do estabelecimento,
ARAQUARI/SC na parte superior e as iniciais S..M. acompanhando a parte inferior,
representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do "Carimbo Oficial da
Inspecao Municipal.

MODELO 01

a) forma: eliptica;

b) dizeres: No centro, a palavra "INSPECIONADQO" e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, ARAQUARI/SC na parte superior e as iniciais S.I.M. acompanhando a curva
inferior da elipse.

c) dimensoes € uso:

1 - 7 por 5 (sete por cinco) centimetros de diametro para uso em carcagas ou quartos de
grandes animais sem condigcdes de consumo in natura, aplicado externamente sobre as
massas musculares;

2 - 5 por 3 (cinco por trés) centimetros de didmetro para uso em carcagcas de pequenos e
médios animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer espécie de agougue.

MODELO 02

a) forma: circular;

b) dizeres: No centro, a palavra "INSPECIONADO" e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, ARAQUARI/SC na parte superior e as iniciais S.l.M. acompanhando a curva
inferior do circulo.

c) dimensoes e uso: o didmetro varia de 2 a 30 (dois a trinta) centimetros.

Esse modelo cujas dimensdes sao escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o
tamanho da embalagem, compode o rétulo registrado de produtos comestiveis de origem



animal, manipulados e/ou industrializados, inclusive caixas ou engradados contendo ovos,
pescado, mel e cera de abelhas, podendo ser aplicado, conforme o caso, sob a forma de selo
adesivo.

MODELO 03

a) forma: quadrada,

b) dizeres: nimero do registro do estabelecimento sob a palavra "INSPECIONADO"
colocado horizontalmente e "ARAQUARI/SC" acompanhando a parte superior. Abaixo do
ndmero as iniciais "SIM".

c) dimensdes e uso: os lados terao a dimensao variando de 3 a 15 (trés a quinze)
centimetros.

Esse modelo, cujas dimensdes serao escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o
tamanho da embalagem, compora o rétulo registrado de produtos ndo comestiveis.

MODELO 04

a) forma: eliptica;

b) dizeres: nUmero de registro de estabelecimento, sobre as iniciais "SIM." e abaixo da
palavra "CONDENADO", colocados no sentido horizontal. Acima a palavra "ARAQUARI/SC"
acompanhando a curva superior da elipse;

c) dimensodes de uso: 7 por 6 (sete por seis) centimetros para uso em carcacas, cortes e
produtos diversos quando condenados.

MODELO 05

a) forma: circular:

b) dizeres: numero de registro de estabelecimento sobre as iniciais "SIM", abaixo da palavra
"REINSPECIONADO" colocada no sentido horizontal. Acima a palavra "ARAQUARI/SC"
acompanhando a curva superior do circulo;

c) dimensodes de uso: o diametro varia de 2 a 30 (dois a trinta) centimetros para uso apos a
reinspecao, considerando-se a proporcionalidade com o tamanho da embalagem.

Nota: Este texto ndo substitui o original publicado no Diario Oficial.

Data de Insercdo no Sistema LeisMunicipais: 10/11/2023



